karenczatering

COCKTAIL PARA EMPRESAS
Menu tipo A

Croquetas de Ave

Montadito tortilla de patatas

Tostaditas de cangrejo

Tostadita tartar butifarra blanca y tomate concasse’
Bocaditos fuet con tomate
Empanadillas”Joselito”de atin

Focachas saladas del dia

Pinchito de queso con membirillo

Brocheta de tomate con motzarela al orégano

Tenemos a su disposicion; postres, tartas, reposterias, hojaldres, chupitos dulces, brochetas de
fruta, lionesas...

PRECIO POR COMENSAL 15,00 €
+7% iva.

Nota: Pedidos minimos 10 comensales

TRANSPORTE BARCELONA CIUDAD 12,00 €

Menu tipo B

Coca de escalibada con filetes de anchoas

Mini quiche individuales de puerros

Croquetas de ceps

Suspiros de salmén con cangrejo y salmén

Capricho Viena Roast - beef mostaza de Dijon

Tacos de atun fresco marinados

Chapatina pechuga de pollo con camenbert y mayonesa
Hamburguesitas con cebolla confitada a la miel
Montadito salpicon de Marisco con salsa cocktail
Barritas lomo ibérico con tomate

Brochetas de pollo con cebolleta tierna

Rollitos de Roast- beff rellenos de cebolla confitada y confitura de Frambuesas

Brochetas de Fruta ¢ mini lionesas ( a escoger)
Servilletas de cocktail incluidas.

PRECIO POR COMENSAL 22,00 €
+7% iva.

Nota. Pedidos minimos 10 comensales
TRANSPORTE BARCELONA CIUDAD 12,00 €
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Menu tipo C

Tostadita de Roast- beff con chutney de higos

Espirales de bresaola con calabacin

Rouleaux carpaccio de ternera con virutas de parmesano y Rucula
Nidos de sobrasada con huevito de codorniz en su punto

Mini hamburguesitas de ternera con cebolla confitada a la miel
Mil hojas de bacalao, pétalo de tomate con huevo hilado
Perlitas jamon de Guijuelo con tomate

Brocheta de pulpo con cachelos

Mini crepes de calabacin y brie con salsa de frambuesas
Rollitos de jabugo con huevo hilado

Blinis con crema de aguacate y salmén ahumado

Canelén “Cocktail’de Marisco con salsa Cordédn Bleu

Nuestros chupitos dulces. ..
Surtido de caprichos y reposterfa

Servilletas de cocktail incluidas.

PRECIO POR COMENSAL 26,00 €
+7% iva.

Nota: Pedidos minimo 20 comensales
TRANSPORTE BARCELONA CIUDAD 12,00 €

Men tipo D

Paquetitos de bacalao con katifa salsa romesco

Rollitos de jabugo rellenos de huevo hilado

Tostadita de sobrada y miel de romero con huevo frito de codorniz
Brocheta de Rape fresco a la plancha

Crepes de salmén ahumado y cangrejo salsa cocktail

Brochetas de gambas con salsa de Eneldo

Tataky de atun fresco con soja y lima

Nuestras mini hamburguesitas de Ternera con cebolla confitada a la miel
Mini blini de aguacate con salmén y huevas de caviar

Rouleaux carpaccio de ternera virutas de parmesano

Higos frescos con jamén de jabugo

Montadito molde de pasas y nueces con foie mi cuit, Flor de Manzana

Tostadita de Roast- beef con cebolla caramelizada y confitura de frambuesas

Ravioli de Humus con tomate confitado y ceps

Nuestros chupitos dulces a escoger: mousse chocolate y almendra, crema de yogurt con

macedonia, crema de platano ...

Dulce tabla de quesos; queso fresco con nuez, queso manchego, idiazéabal , brie francés con

membrillo... y frutos secos ( pueden modificarse segun temporada )

Servilletas de cocktail incluidas.
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Nota: Pedidos minimos 30 comensales.

PRECIO POR COMENSAL 35,00 €
+7% iva.

TRANSPORTE BARCELONA CIUDAD 12,00 €

EXTRAS:
Servicio de camarero Barcelona ciudad (4 HORAS ) 120 EUROS.

Ayudante de cocina 20 euros / hora Barcelona ciudad
Disponemos de material de alquiler
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