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BUFETE PARA EMPRESAS  

 

Menú tipo A 

 

Vino tinto       

Pan de bufete variado  

 

BUFETE        

Crepes de salmón y cangrejo sobre fondo de ensalada con salsa eneldo  

Pasta fresca de rúcula con tiritas de salmón y  tomate de rama rojo 

Rollitos de bresaola con calabacín y fondo de espinacas… 

Roast - beff de ternera con patatas paja 

Arroz frito tres delicias 

 

Crujiente de café y chocolate 

Pastas para acompañar los cafés 

      

        

PRECIO POR COMENSAL     12,00 €    

     +7% iva.  

 

TRANSPORTE BARCELONA CIUDAD  12,00 €  

 

 

 

 

Menú tipo B 

 

Vino tinto       

Pan de buffete variado  

 

BUFETE        

Carpaccio de atún fresco marinado con  aceite de soja y jengibre 

Damero de foie con setas de temporada 

Espárragos extra blancos de Navarra 

Pansit al estilo filipino con pollo y verduritas 

Mini hamburguesitas con patatas paja 

 

Pirámides de vainilla crujiente de chocolate y avellana 

Diplomáticos para los cafés 

      

        

PRECIO POR COMENSAL     24,00 €    

     +7% iva.  

 

TRANSPORTE BARCELONA CIUDAD  12,00 €  

 

 

 

 

Menú tipo C 

 

Vino tinto       
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Pan de bufete variado  

 

BUFETE        

Delicias  de foie mi cuit, sobre lecho nido de pasta fresca 

Ensalada a los tres quesos, frutos secos y vinagreta de nueces 

Farcelletes rellenos; confitura de cebolla dulce y queso en su salsita 

Crepes de calabacín, camenbert fondo de rúcula con vinagreta de frambuesas 

Nuestros  mini canelones; de foie, trufa y salsa de ceps 

 

Coulant de chocolate (se puede calentar en microondas!) 

Hojaldres y diplomáticos para acompañar 

 

 

PRECIO POR COMENSAL     28,00 €    

     +7% iva.  

 

TRANSPORTE BARCELONA CIUDAD  12,00 €  

 

 

 

 

Menú tipo D 

 

Vino tinto       

Pan de bufete variado  

 

BUFETE        

Crujiente de bacalao en katifa con fondo de ensalada y salsa romesco 

Fideos salteados con pollo, gambas y verduras  

Terrine vegetarienne: zanahorias, coliflor, judías verdes con judía verdeen aliño de cebolleta 

Ensalada verde y lollo rosa, con crujientes de camenbert vinagreta frambuesas   

Carpacicio de bacalao marinado, pétalos de tomate y huevo de codorniz  

 

Postre del día a escoger  

Hojaldres para acompañar 

 

 

PRECIO POR COMENSAL     28,00 €    

     +7% iva.  

 

TRANSPORTE BARCELONA CIUDAD  12,00 €  

 

 

 

 

Menú tipo E 

 

Vino tinto       

Pan de bufete variado  

 

BUFETE        

Virutas de jamón jabugo 

Croquetas de ceps 

Coca de verduras recién hecha 
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Ensalada francesa con tiritas de salmón aliñado y bolitas de queso 

Magret de pato relleno de foie con manzana caramelizada 

Arroz al curry con verduritas 

 

Brochetas de fruta de la temporada 

Postre a determinar 

 

 

PRECIO POR COMENSAL     30,00 €    

     +7% iva.  

 

TRANSPORTE BARCELONA CIUDAD  12,00 €  

 

 

 

 

Platos a escoger 

 

Obleas de queso con nueces 

Finas virutas de guijuelo con pan con tomate 

Degustación de croquetas; rape, escalibada, jamón ó pollo…. 

Guisantes a la cazuela estilo Toulouse 

Arroz tres delicias; guisantes, tortilla, gambitas… 

Tacos mejicanos; rellenos de solomillo con setas confitadas 

Ensalada variada con carpaccio de atún al aceite de jengibre y soja 

Pollo relleno "balotine" cortado fino con su jugo 

Minis hamburguesas con cebolla confitada a la miel 

Cocas de hojaldre rellenos de bechamel, poireaux, espinacas, y ciboulette 

Paquetitos de pasta fresca; ricota y nueces, salmón y maíz 

Quiche lorraine del día ; atún, puerros, jamón y queso…. 

Ensalada de pasta con espirales de salmón y habitas en aceite de eneldo 

Crepes jamón y queso con finas patatas paja 

Roast beff con su propia salsa caliente, compota de reineta 

Salpicón judía blanca y atún fresco a la plancha en aceite jengibre y soja 

Lomo ibérico relleno de calabacín, berenjena y queso  francés 

Farcellets de pasta fresca rellenos de humus con tomate confitado 

 

 

 

 

Nuestros diferentes postres…. 

 

Nuestras diferentes reposterías  

Mini chupitos dulces de varios sabores 

Mini liones 

Tartas 

Tartaletas individuales 

Hojaldres dulces 

Pastas de te... 

Diplomáticos 

Eclaires de sabores… 

Tabla de queso dulces… 

 

Pregunte el postre recomendado ! 


